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Сводные данные по бюджету  времени (в неделях) 

по профессии 43.01.09 «Повар, кондитер»  ПК-21

Квалификации:   повар; кондитер    

Курсы

Обучение по 
дисциплинам и 

междисциплинарн
ым курсам

Учебная 
практика

Производственная 
практика

Промежуточная 
аттестация

Государственная 
итоговая 

аттестация 
Каникулы Всего (по 

курсам)

1 2 3 4 5 6 7 8
1курс 37 3 0 1 0 11 52
2 курс 34 5 0 2 0 11 52
3курс 23 4 13 1 0 11 52
4 курс 16 8 13 2 2 2 43
Всего 110 20 26 6 2 35 199
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1 2 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21
О.00 Общеобразовательный цикл 1 2 3 4 5 6 7 8 2124 0 2052 1006 1046 72

Общие базовые
ОУД.01  Русский язык дз э 168 0 150 100 50 12 6 42 32 74 76 12 6 94
ОУД.01  Литература дз 174 0 174 123 51 28 32 60 43 71 114

ОУД.02
Иностранный язык (английский 
язык) дз 174 0 174 92 82 34 50 84 34 56 90

ОУД.03 Математика дз э 246 0 228 182 46 12 6 44 46 90 34 104 12 6 156
ОУД.04 История дз 171 0 171 138 33 32 32 64 107 107
ОУД.05 Физическая культура дз дз 171 0 171 12 159 50 58 108 42 21 63

ОУД.06
Основы безопасности 
жизнедеятельности дз 72 0 72 49 23 50 50 22 22

ОУД. Астрономия дз 36 0 36 26 10 36 36
По выбору из обязательных 
предметных областей (базовые)

ОУД.08 Физика дз дз
165 0 165 120 45 40 40 80 34 51 85

ОУД.10
Обществознание (вкл.экономику и 
право) дз 171 0 171 160 11 40 38 78 93 93

ОУД.16 География дз 72 0 72 51 21 36 36 72
ОУД.17 Экология дз 72 0 72 64 8 72 72

По выбору из обязательных 
предметных областей 
(профильные)

ОУД.07 Информатика э 126 0 108 24 84 12 6 52 56 12 6 126
ОУД.09 Химия дз 180 0 180 169 11 84 84 96 96
ОУД.15 Биология э 90 0 72 62 10 12 6 36 36 36 12 6 54

Дополнительные

УД.01
Основы проектно-
исследовательской деятельности дз

36 0 36 26 10 36 36
ОП.00 Общепрофессиональный  цикл 490 180 0 274 54
ОП.01 Основы микробиологии, 

физиологии питания санитарии и 
гигиены дз 60 0 60 42 18 60 60

План учебного процесса "Повар, кондитер" ПК-21

Учебная нагрузка обучающихся (часах)
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Распределение обязательной нагрузки по курсам и семестрам
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ОП.02 Основы товароведения 
продовольственных товаров дз 60 0 60 40 20 60 60

ОП.03 Техническое оснащение и 
организация рабочего места дз 60 0 60 44 16 60 60

ОП.04 Экономические и правовые основы 
профессиональной деятельности

дз 54 0 54 46 8 54 0 54
ОП.05 Основы калькуляции и учета дз 60 0 60 48 12 60 60
ОП.06 Охрана труда дз 60 0 60 50 10 60 60
ОП.07 Иностранный язык в 

профессиональной деятельности э 78 0 60 33 27 12 6 30 30 12 6 78
ОП.08 Безопасность жизнедеятельности дз 36 0 36 22 14 36 36
ОП.09 Физическая культура дз 40 0 40 4 36 40 40
П.00 Профессиональный цикл 
ПМ.00 Профессиональные модули 3074 290 430 1130 1350
ПМ.01 Приготовление и подготовка к 

реализации полуфабрикатов для 
блюд, кулинарных изделий 
разнообразного ассортимента э(к) 6 416 4 2 4 2 6

МДК.01.01 Организация  приготовления, 
подготовки к реализации и хранения 
кулинарных полуфабрикатов

103 0 94 76 18 6 3 94 6 3 103
МДК.01.02 Процессы приготовления, 

подготовки к реализации 
кулинарных полуфабрикатов 79 0 70 38 32 6 3 70 6 3 79

УП.01 Учебная практика дз 108 108 108 108 108
ПП.01 Производственная практика дз 144 144 144 144 144
ПМ.02 Приготовление, оформление и 

подготовка к реализации горячих 
блюд, кулинарных изделий, закусок 
разнообразного ассортимента э(к) 6 736 4 2 4 2 6

МДК.02.01 Организация приготовления, 
подготовки к реализации и хранения 
горячих блюд, кулинарных изделий 
и закусок 171 0 162 130 32 6 3 112 50 6 3 171

МДК.02.02 Процессы приготовления, 
подготовки к реализации и 
презентации горячих блюд, 
кулинарных изделий, закусок 187 0 178 112 66 6 3 178 6 3 187

УП.02 Учебная практика дз 180 180 180 72 72 108 108
ПП.02 Производственная практика дз 216 216 216 216 216
ПМ.03 Приготовление, оформление и 

подготовка к реализации 
холодных блюд, кулинарных 
изделий, закусок разнообразного 
ассортимента

э(к)

6 572 4 2 4 2 6
МДК.03.01 Организация приготовления, 

подготовки к реализации и хранения 
холодных блюд, кулинарных 
изделий, закусок 89 0 80 70 10 6 3 80 6 3 89

МДК.03.02 Процессы приготовления, 
подготовки к реализации и 
презентации холодных блюд, 
кулинарных изделий, закусок 177 0 168 116 52 6 3 78 90 6 3 177

УП.03 Учебная практика дз 144 144 144 144 144
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ПП.03 Производственная практика дз 180 180 180 72 72 108 108
ПМ.04 Приготовление, оформление и 

подготовка к реализации 
холодных и горячих сладких 
блюд, десертов, напитков 
разнообразного ассортимента

э(к)

6 494 4 2 4 2 6
МДК.04.01 Организация приготовления,  

подготовки к реализации горячих и 
холодных сладких блюд, десертов, 
напитков 117 0 108 100 8 6 3 108 108 6 3 9

МДК.04.02 Процессы приготовления, 
подготовки к реализации горячих и 
холодных сладких блюд, десертов, 
напитков 143 0 134 82 52 6 3 72 72 62 6 3 71

УП.04 Учебная практика дз 108 108 108 36 72 108
ПП.04 Производственная практика дз 144 144 144 144 144
ПМ.05 Приготовление, оформление и 

подготовка к реализации 
хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий 
разнообразного ассортимента

э(к)

12 856 8 4 8 4 12
МДК.05.01 Организация приготовления,  

подготовки к реализации 
хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий 171 0 162 150 12 6 3 162 6 3 171

МДК.05.02 Процессы приготовления, 
подготовки к реализации 
хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий 271 0 262 160 102 6 3 262 6 3 271

УП.05 Учебная практика дз 180 180 180 180 180
ПП.05 Производственная практика дз 252 252 252 252 252

Всего: 5832 0 5616 2761 1199 144 72 1656 612 828 24 12 1476 576 24 12 828 24 12 1476 612 828 24 12 1476 576 24 12 756 24 12 1404
ПА. 00 Промежуточная аттестация 5дз 3дз 
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ГИА.00 Государственная итоговая аттестация 72 72
Всего: 5904 0 1476 1476 1476 1476

612 720 1332 576 756 1332 360 396 756 540 0 540

108 108 0 72 72 252 0 252 36 252 288
0 0 0 0 0 0 0 432 432 0 504 504

24 12 36 24 12 24 12 72 24 12 36 24 12 24 12 72
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